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Tenerife - Barcelona - Gran Canaria

¢QUE ES FAMTASTIC?

Famtastic son sesiones tematicas que maridan cortometrajes y gastronomia con
actuaciones en directo y DJs con el fin de crear una oferta cultural diferente para publico,
creadora/es de contenidos y productora/es.

En las noches tematicas de Famtastic podras disfrutar de:

—Una seleccidon de cortometrajes nacionales e internacionales, frecuentemente,
realizada en colaboracidn con otros festivales de referencia, bien en sus territorios, bien
por su tematica.

— Degustaciones gastrondmicas elaboradas en exclusiva y presentadas en vivo por
cocinera/os reconocida/os por su técnica, discurso (concepto) y corazén (arte), que
priorizan los productos locales y sostenibles con DOP, DO, IGP y otras etiquetas de
calidad.

— Actuaciones en directo: en forma de conciertos, artes escénicas, performances,...

— Sesiones musicales curadas por DJs y selectores.

- Otras formas de expresion artistica, entre otras: exposiciones, instalaciones o
ambientaciones sonoras, escenograficas o a través de proyecciones.

Todos estos contenidos se seleccionan en consonancia con el tema escogido para la
sesion, a través de los cuales el publico descubre conceptos sobre este tema, los
experimentay los disfruta.

De esta forma, Famtastic aborda las artes de una manera singular y facilita que el publico
interactle con artistas, creadora/es, espacios y con otras personas asistentes,
descubriendo y experimentando expresiones culturales no convencionales, favoreciendo
que cada asistente cree su propia experiencia. Los contenidos, que individualmente
podrian no atraer a segmentos importantes de poblacion, adquieren en el Famtastic un
significado diferente y se vuelven mas accesibles al reunirse en un contexto compartido.
De esta forma, el Famtastic genera un entorno cuya suma es mayor que la suma
individual de sus partes.

OBIJETIVOS
- Ofrecer una plataforma para la creacién y difusién de la creatividad, la producciény las
artes locales e internacionales.
- Presentar conceptos, los que se derivan del tema de cada noche.
- Para el publico:
— Descubrir - Experimentar - Disfrutar
— Participar en una actividad cultural “diferente”.

En su edicidon 2025 Famtastic ofrece dos noches tematicas en cuatro localizaciones:

FAMTASTIC 2025
26 de septiembre, Teatro El Sauzal (Tenerife). Noche: Robots + IA (especial El presente
que no fue, el futuro que nos espera).
1 de noviembre, Liceo Taoro (La Orotava, Tenerife). Noche: Noche de finados
(especial jToma castana!).

7 de noviembre, Antiga Fabrica Estrella Damm (Barcelona). Tema: Robots + 1A/ Al
(especial El presente que no fue, el futuro que nos espera).

21 de noviembre, Teatro Cuyas (Las Palmas de Gran Canaria). Tema: Robots + IA
(especial El presente que no fue, el futuro que nos espera).

www.famtastic.es - info@famtastic.es 2
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WHAT IS FAMTASTIC?

Famtastic is a series of themed sessions that pair short films and gastronomy with live
performances and DJs, creating a unique cultural offering for audiences, content creators,
and producers.

At Famtastic’s themed nights you can enjoy:

— A selection of national and international short films, often curated in collaboration with
other leading festivals, whether by territory or theme.

— Exclusive gastronomic tastings, prepared live by renowned chefs celebrated for their
technique, concept, and heart, always prioritizing local and sustainable products with
PDO, DO, PGI, and other quality labels.

- Live performances: from concerts to performing arts and experimental shows.

— Curated DJ and selector sessions.

— Other forms of artistic expression, including exhibitions, installations, and immersive
sound, stage, or projection design.

All of these contents are selected in line with the theme chosen for each session, offering
the audience the chance to discover, experience, and enjoy hew perspectives.

In this way, Famtastic approaches the arts in a unique way, encouraging audiences to
interact with artists, creators, venues, and with each other—discovering and experiencing
unconventional cultural expressions, and allowing each person to craft their own
experience. Contents that might not individually attract a wide audience become more
engaging and accessible when presented together in a shared context. Famtastic thus
creates an environment where the whole is greater than the sum of its parts.

OBJECTIVES
e To provide a platform for the creation and dissemination of local and international
creativity, production, and the arts.
o To present new concepts inspired by the theme of each night.
e forthe audience:
— Discover - Experience - Enjoy
— Take part in a “different” kind of cultural activity.

FAMTASTIC 2025
For its 2025 edition, Famtastic presents two themed nights in four venues:

e September 26, Teatro El Sauzal (Tenerife). Theme: Robots + Al (Special: The
Present That Never Was, the Future That Awaits Us).
e November 1, Liceo Taoro (La Orotava, Tenerife). Theme: All Souls’s Eve (Special:
Chestnut Celebration!).
o November 7, Antiga Fabrica Estrella Damm (Barcelona). Theme: Robots + Al
(Special: The Present That Never Was, the Future That Awaits Us).
e November 21, Teatro Cuyas (Las Palmas de Gran Canaria). Theme: Robots + Al
(Special: The Present That Never Was, the Future That Awaits Us).

www.famtastic.es - info@famtastic.es 3
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PRESENTACION DE LA NOCHE / EVENING INTRODUCTION

Antafo, en la Noche de Finaos, la mujer de mayor edad de cada familia recordaba a los
muertos (los finados, los que habian llegado a su fin) contando anécdotas y mientras se
compartia una comida con los frutos de temporada. Por su lado, los menores tocaban en
la puerta y preguntaban “; hay santos?”. La duefia decia que si, depositando en la talega
almendras, nueces, higos pasados o castafas. Para ese dia se guardaban o se compraban
castanhas para asar, almendras y otras frutas. El Famtastic ofrece una noche sobre el
recuerdo de los que solo pueden ser recordados desde la Villa de La Orotava, cuya
superficie de castaferos es la mas extensa de Tenerife. Por ello hemos preparado una
sesion en la que tradicién y modernidad, lo local y lo de culturas hermanas, se funden e
inicia en forma de pase de cortometrajes Historias del mas alla y del mas aca, entre los que
destaca el filme Dia de finados, del Instituto Canario de las Tradiciones (Gran Canaria).
La noche seguira con la gastronomia de Roberto Couto, Mejor Chef de Canarias 2023 por
su dominio creativo y técnico de la cocina Km0, quien nos ofrecera sus degustaciones de
Sabores de otoAo en conversacion con el carismatico cineasta Fran Casanovas. La parte
en vivo sera un espectaculo creado para la ocasion en exclusiva del talentoso Pedro
Ageno, que ya triunfo en la pasada edicion del Famtastic con su Romance Guanil. Esta vez
presenta, junto a Ayla Rodriguez y DeReo, el concierto Finaos: Voces de Las Animas, una
fusién de raiz y electrénica en homenaje a los finados que honra la memoria colectiva,
transformandola en una experiencia contemporanea y emotiva. En esta ocasion
tendremos el privilegio de saborear algunos de los mas galardonados vinos de nuestros
amigos de la reconocida Bodegas Arautava, asi como disfrutar de la nueva cerveza
Victoria 10. La Dj Yure RD nos dara la bienveniday el cierre musical de la noche con un set
que nos promete la vida eterna.

¢Hay vida antes de la muerte?

In the past, on the Noche de Finaos (Night of the Departed), the eldest woman of each
family would remember the departed (the “finados,” those who had reached their end) by
telling anecdotes while sharing a meal of seasonal fruits. Meanwhile, children went from
door to door asking, “Are there any saints?” The hostess would reply yes, filling their bags
with almonds, walnuts, dried figs, or chestnuts. For this day, families would save or
purchase chestnuts to roast, along with almonds and other fruits. Famtastic now offers a
night dedicated to the memory of those who can only live on through remembrance, from
the town of La Orotava — home to the largest chestnut groves in Tenerife. We’ve prepared
a session where tradition and modernity, the local and kindred cultures, merge through a
program of short films Stories from Beyond and from Among Us. Highlights include Dia de
finados, by the Canary Institute of Traditions (Gran Canaria). The evening continues with the
cuisine of Roberto Couto, awarded Best Chef of the Canary Islands 2023 for his creative
and technical mastery of Km0 cooking, who will present his Flavors of Autumn tastings in
conversation with charismatic filmmaker Fran Casanovas. The live section will feature an
exclusive performance created for the occasion by the talented Pedro Ageno, who
triumphed at the last edition of Famtastic with his Romance Guanil. This time, joined by
Ayla Rodriguez and DeReo, he presents the concert Finaos: Voices of the Souls, a fusion
of roots and electronic music paying tribute to the finados, honoring collective memory and
transforming it into a contemporary, moving experience. The music welcome and the
closing of the evening will be led by the Dj Yure RD.

Is there life before death?

www.famtastic.es - info@famtastic.es 5
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Villa de La Orotava, 1 de noviembre, Liceo Taoro, 19h.
PROGRAMA DE LANOCHE / EVENING PROGRAMME

Llegada y bienvenida
Welcome
con/with
Seleccion musical Eterna Vida / Everlasting Life Music Selection, por/by DJ Yure RD
copa de vino /and glass of wine
Bodegas Arautava (DO Valle de La Orotava)

Seleccion Eterna Vida / Everlasting Life Selection, por / by D) Yure RD (Tenerife). Cuidado,
no te pierdas en la niebla y vigila que los muertos no se agarren a tus tobillos mientras
bailas.

+ info: https://www.instagram.com/rdyurena?igsh=bml40DU3N29hdmU4
https://www.facebook.com/share/19g7E11QWZ/
https://on.soundcloud.com/EhT7LdNm4gbVU1eBmj

Imagen: Ignacio Cabrera Santana
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Bodegas Arautava (DO Valle de La Orotava).

Entre verdes laderas y la majestuosidad del Teide nacen los vinos de la DO Valle de La
Orotava. Su identidad unica se trenza en vifledos centenarios, donde tradicidn y paisaje se
funden en cada racimo. Blancos vibrantes, tintos elegantes y aromas atlanticos que invitan
a descubrir, copa a copa, la esencia de Tenerife. La vision de las Bodegas Arautava se
focaliza en el trabajo Unicamente manual de los vinedos. Y en el compromiso exclusivo con
variedades autdctonas. Todas ellas son convenientemente sembradas en pie franco sobre
estos suelos volcanicos que confieren una mineralidad Unica a estos vinos de Tenerife.

La vinificacidon transcurre con la minima intervenciéon posible. Asi se potencia la
personalidad varietal de las uvas Listan Negro, Listan Blanco, Albillo Criollo y la histérica
Malvasia Aromatica. Vinedos de extraordinaria diversidad dominan el Valle de La Orotava,
junto a las faldas del volcan Teide. Los vientos Alisios acarician el Valle de La Orotava,
confiriéndole un distintivo caracter Atlantico a los vinos de la bodega.

Amid lush green slopes and under the majesty of Mount Teide, the wines of La Orotava
Valley AO are born. Their unique identity is woven into centuries-old vineyards, where
tradition and landscape come together in every grape. Vibrant whites, elegant reds, and
Atlantic aromas invite you to discover, sip by sip, the true essence of Tenerife. The vision of
Bodegas Arautava focuses on the entirely manual care of the vineyards and on an exclusive
commitment to native grape varieties. All are carefully planted on ungrafted vines in
volcanic soils, which impart a unique minerality to these wines from Tenerife. Winemaking
takes place with the least possible intervention, enhancing the varietal character of Listan
Negro, Listan Blanco, Albillo Criollo, and the historic Malvasia Aromatica. Vineyards of
extraordinary diversity dominate the Orotava Valley, nestled at the foot of Mount Teide. The
trade winds gently sweep across the valley, giving the winery’s wines their distinctive
Atlantic character.
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DIiA DE FINADOS (Day of the Dead)
Espafia (Canarias) | 2022 | 10m17s | Documental | Direccidn, textos y voz en off: David Naranjo
Ortega. Disefo, grabacién, montaje y edicion: Igor Navarro Almeida. Asesoramiento
Indumentaria: Ivan Quintana Ramirez. | Una produccién del Instituto Canario de las
Tradicionesy Los Gofiones. | Idioma: espanol.
Sinopsis: la evolucion del culto a la muerte y la celebracién de la noche de animas o finados
en torno a los dias de Todos los Santos y de los Difuntos en la sociedad canaria.
Synopsis: The evolution of the cult of death and the celebration of All Saints' Eve and All Souls’
Day in Canarian society.
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AKERBELTZ, LAS BRUJAS Y EL INQUISIDOR (Akerbeltz, the Witches and the Inquisitor)

Espafia / Spain | 2010 | 10m20s | Animacidn, histérico / Animation, historical | Direccion / Directd
by: César Urbina Vitoria. Guion / Script: Angel Urbina Vitoria. Musica / Music: Hedningarna, Diego
Montoto. Produccidon / Productiob: Iralta Films. | Idioma / Language: Sin didlogos / No dialogues.
Sinopsis: desde la Iébrega mazmorra de la cdrcel del Santo Oficio de Logrofio, repleta de reos
acusados de brujeria, se eleva un cantico mégico que escapa por entre los barrotes. Esa llamada
desesperada atraviesa valles y montafias y llega hasta la pequefia aldea de Zugarramurdi, donde un
nifio se despierta sobresaltado en mitad de la noche.

Synopsis: from the gloomy dungeon of the Logrofio Holy Office prison, filled with prisoners accused of
witchcraft, a magical chant rises and escapes through the bars. This desperate call crosses valleys and
mountains and reaches the small village of Zugarramurdi, where a child wakes up startled in the middle
of the night.

LOS AUSENTES (The Absents)

México | 17m | 2017 | Direccidn: José Lomas Herver | Reparto: Reparto: Luis Mario Salazar, Jaime
Alfonso, Victor Garrocho, Aldo Verasategui | Idioma: espafiol.

Sinopsis: con sdlo tres sones en su repertorio, el trio de huapangueros de Rafaelito, de siete afios de
edad, debe enfrentar su primer obstaculo en su corta carrera: amenizar un velorio en una comunidad
de la Huasteca potosina.

Synopsis: with only three songs in his repertoire, the trio of huapangueros of seven years old Rafaelito
must face its first obstacle of his short career: enliven a wake in a community of Huasteca Potosina
region.

www.famtastic.es - info@famtastic.es 10
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LA ULTIMA CITA (The last date)

Espafial| 2017] 10°25” | Romantica, comedia |Direccion y guion: David Baquero | Reparto:
Pilar Orddnez, Ricardo Rodriguez | Idioma: espafol.

Sinopsis: Carlota, una mujer madura recientemente fallecida, despierta dentro de una
camara frigorifica de la morgue.

Synopsis: Carlota, a recently deceased middle-aged woman, wakes up inside a morgue's
cold chamber.

EL PESCADOR (The fisherman)

México| 2011 | 11m18s | Romantica, drama | Direccién: Samantha Pineda Sierra. |
Idioma: espaniol.

Sinopsis: en el Dia de Muertos, Leni, un viejo pescador, se embarca al mar en un
viaje donde, a través de viejas fotografias, pesca sus mejores recuerdos.
Synopsis: on the Day of the Dead, Leni, an old fisherman, uses photographs to fish
his best memories out of the sea.

ACTO REFLEJO (As a reflex)

Espanal 2019 | 14m56s | Ficcidon, drama tragicOmico, violencia de Género |
Direccién y guion: Alfonso Diaz. Reparto: Mercedes Ledn, Teresa Soria Ruano,
Paula Iglesias. Direccion artistica: Carlos Barea. Idioma: espafnol.

Sinopsis: Conchi se convierte sin querer en el centro de atencidén por su extrafia
conducta. Sus actos son un reflejo de lo que sucedia.

Synopsis: Conchi accidentally becomes the center of attention because of her
strange behavior. Her actions are a reflex of what was happening.

Mas informacion: https://www.lineupshorts.com/acto-reflejo
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FRIA (Cold)

Espafa (Canarias) / Spain (Canary islands) | 2022 | 4m | Ficcién, comedia negra/ Fiction, black
comedy | Direccién y guion / Directed and written by: David Sainz | Reparto / Cast: Kike Pérez,
Raquel Carrillo | Idioma/ Language: espafol.

Sinopsis: El solitario conserje de un complejo de apartamentos vacacionales encuentra
flotando en la piscina el cadaver de una chica.

Synopsis: The lonely janitor of a holiday apartment complex finds the body of a girl floating in the
pool.

L L

ALGO VA MAL (Something Doesn't Feel Right)

Irlanda | 2019 | 9m16s | Comedy/SciFi/Fantasy/Drama | Direccidn / Directed by: Fergal
Costello. Guion: Ged Murray. Reparto / Cast: Tony Cantwell, John Doran, Ali Hardiman. |
Idioma / Language: inglés / English.

Sinopsis: un agotado asesino de peliculas slasher dedica tiempo y esfuerzo planificando
meticulosamente asesinatos perfectos, hasta que se encuentra con victimas que no se
comportan como deberian, maldita sea.

Synopsis: a weary slasher villain puts in the hours and planning necessary to pull off perfect
kills until he encounters victims that don't behave like they should, dammit.

LA FIANZA (The Deposit)
Espafna (Canarias) / Spain (Canary Islands) | 2022 | 15m17s | Ficcidn, thriller | Direccién /
Directed by: Eduardo Cubillo | Guion / Script: Guillermo Cubillo | Reparto / Cast: José Luis

www.famtastic.es - info@famtastic.es 12



http://www.famtastic.es/
mailto:info@famtastic.es
https://www.imdb.com/name/nm6647182/?ref_=tt_ov_dr
https://www.imdb.com/name/nm6647182/?ref_=tt_ov_dr
https://www.imdb.com/name/nm3566688/?ref_=tt_ov_wr
https://www.imdb.com/name/nm9348815/?ref_=tt_ov_st
https://www.imdb.com/name/nm1453305/?ref_=tt_ov_st
https://www.imdb.com/name/nm9097615/?ref_=tt_ov_st

FAFAMTASTIC

DESCUBRE EXPERIMENTA DISFRUTA

Tenerife - Barcelona - Gran Canaria

de Madariaga, Alicia Rodriguez, Ulises Hernandez | Idioma / Language: espafiol con
subtitulos en inglés / Spanish with English subtitles.

Sinopsis: segun los vecinos, Paqui y Andrés son un matrimonio amable y cordial, pero sin
mucha vida social; amantes de la tranquilidad, que ni tienen ni causan problemas.
Synopsis: according to the neighbors, Paqui and Andrés are a kind and cordial couple;
lovers of peace and tranquility, who neither have nor cause problems.

Gastronomia / Gastronomy
Sabores de otono / Flavors of Autumn, con /with
Roberto Cuoto, Mejor Chef Canarias 2023
Fran Casanova, director, guionista y productor cinematografico
Zoilo Hernandez, GAR Tenerife
Maridaje con cerveza Victoria Diez

- Sabores de otoAo, por Roberto Cuoto, Mejor Chef de Canarias 2023 y Aday Martin, chef
de Terraza Atlantis (SC de Tenerife). / Flavors of Autumn by Roberto Cuoto, 2023 Canary
islands’s Best Chef and Aday Martin, Terraza Atlantis chef (Santa Cruz de Tenerife). Por
primera vez en el Famtastic, presentamos dos cocineros a lavez en un mano a mano entre
dos chefss con nombre y estilo propio. El publico sera el gran beneficiado de este reto.

Degustaciones / Tastings:
Ajoblanco de castafia, gamba canaria, aceite de cilantro y encurtidos.
- Alérgenos: frutos con cascara, marisco, sulfitos.
Chestnut ajoblanco with Canarian prawn, cilantro oil, and pickles.
- Allergens: tree nuts, shellfish, sulfites.
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Terrina de cochino, puré de castana ahumada y demi-glacé dulce.

- Alérgenos: frutos con cascara, soja, sulfito, lacteos, pescado, sésamo,
mostaza.

Pork terrine with smoked chestnut purée and sweet demi-glace.

- Allergens: tree nuts, soy, sulfites, dairy, fish, sesame, mustard.

Bombdn de morcilla dulce canaria al 75%cacao y castafia caramelizada.

- Alérgenos: lacteo, frutos con cascara.

Canary Islands sweet blood sausage bonbon with 75% cacao and caramelized
chestnut.

- Allergens: dairy, tree nuts.

Cucurucho de castanas by R Couto.
- Alérgenos: frutos con cascara.
Chestnut cone by R. Couto.

- Allergens: tree nuts.

+ info: Roberto Couto: https://www.instagram.com/rcoutochef/?hl=es
Aday Martin: https://www.instagram.com/adaymartin__/

- Cine fantastico local vs global, por Fran Casanova, director, guionista y productor
cinematografico (cortos Hay algo en la oscuridad y Mask of Sanity). / Local vs Global
Fantastic Cinema, by Fran Casanova, film director, screenwriter and producer (short films
Hay algo en la oscuridad and Mask of Sanity).

+info: Fran Casanova: https://www.instagram.com/francasanovadirector/?hl=es

- Los bosques de castanos de La Orotava y Tenerife: relevancia historica, paisaje
actual, recurso de futuro, por Zoilo Hernandez, gerente GAR Tenerife / The Chestnut
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Forests of La Orotava and Tenerife: Historical Significance, Present Landscape, and Future
Resource, by Zoilo Hernandez, managing director, GAR Tenerife. José Zoilo Hernandez
Gonzalez. Licenciado en Biologia por la Universidad de La Laguna, inicid su andadura
profesional en el Centro de Conservacién de la Biodiversidad Agricola de Tenerife,
perteneciente al Excmo. Cabildo Insular. A partir del afno 2005 comenzd a trabajar en el
estudio de la castafa y de los diferentes agrosistemas que esta especie, de la mano del
hombre, ha arraigado en nuestras medianias. Fruto de lo anterior, cuenta con diferentes
publicaciones tanto en formato libro como en articulos cientificos dentro de revistas
internacionales de impacto. Desde la colaboraciéon en la definicién de las diferentes
variedades de castafas existentes en la isla en 2005, hasta el Estudio georreferenciado de
la situacion del castafiero en la isla en 2010, la Estrategia para la reactivacion del
Castanero en las islas de Tenerife, Gran Canariay La Palma en 2017, o mas recientemente
su participacion en el articulo "Fire Impact on Diversity and Forest Structure of Castanea
sativa Mill.Stands in Managed and Oldfield Areas of Tenerife (Canary Islands, Spain)",
relacionado con la incidencia del incendio forestal Arafo/Candelaria de 2023 en el
agrosistema del castafio. Desde el afio 2009 se dedica profesionalmente a las labores de
gerencia de las entidades insulares para el Desarrollo Rural, ocupaciones entre las que
también ha seguido profundizando en el conocimiento de la castaha. Ademas, desde el
afo 2019 compagina su desempefio profesional con la escritura, habiendo publicado
hasta la fecha siete novelas histéricas, merecedoras de diferentes premios a nivel
nacional.

Graduated in Biology from the University of La Laguna, he began his professional career at
the Agricultural Biodiversity Conservation Center of Tenerife, part of the Island Council.
Since 2005, he has been working on the study of chestnuts and the various agro-systems
that, hand in hand with humans, have taken root in the mid-altitude areas of the island. As
a result, he has authored several publications, both books and scientific articles in
international peer-reviewed journals. From collaborating in defining the different chestnut
varieties present on the island in 2005, to the Georeferenced Study of the Chestnut Tree
Situation on the Island in 2010, the Strategy for the Reactivation of Chestnut Trees in
Tenerife, Gran Canaria, and La Palma in 2017, or more recently, his contribution to the
article “Fire Impact on Diversity and Forest Structure of Castanea sativa Mill. Stands in
Managed and Oldfield Areas of Tenerife (Canary Islands, Spain)”, related to the impact of
the 2023 Arafo/Candelaria wildfire on the chestnut agro-system. Since 2009, he has worked
professionally as manager of the island’s Rural Development entities, a role in which he has
continued to deepen his knowledge of chestnuts. In addition, since 2019 he has combined
his professional work with writing, having published seven historical novels to date, which
have received several national awards.

+info: Zoilo Hernandez: @josezoilohdez
https://josezoilohdez.com
https://www.instagram.com/josezoilohernandez/?hl=es

Escritor: https://www.bibliotecadecanarias.org/escritores-as/jose-zoilo-hernandez
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- Seleccion de Cervezas Victoria. Con la degustacién se podra degustar la nueva cerveza
inspirada en el primer maestro cervecero de Victoria, Victoria Diez, una Helles Bock de
6,2° intensa, equilibraday muy bebestible. De amargor moderado y matices herbales, para
saborear pausadamente con las degustaciones que para la ocasién ha preparado nuestro
chef. Otras cervezas disponibles son: Pilsen, Pasos Largos (con limon), Marengo (negra),
Malacati (trigo), 0,0 tostada (sin alcohol).

Selection of Victoria Beers. With the tasting, guests will be offered the new beer inspired
by Victoria’s first brewmaster, Victoria Diez: a 6.2° Helles Bock, intense, balanced, and
highly drinkable. With moderate bitterness and herbal notes, it is meant to be savored
slowly alongside the special tastings prepared by our chef for the occasion. Other beers
available during the event include: Pilsner, Pasos Largos (with lemon), Marengo (dark),
Malacati (wheat), and 0.0 Tostada (alcohol-free)

+info: Victoria Diez: https://www.cervezavictoria.es/es/nuestras-cervezas/victoria-diez
Cervezas Victoria: https://www.cervezavictoria.es/es

+info: Articulo Castafazo a la castana local (El Dia newspaper, 18nov24):
https://www.eldia.es/economia/2024/11/18/castanazo-castana-local-111778418.html
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Envivo
Finaos: Voces de Las Animas
por Pedro Ageno Trio, musica de raiz y electrénica
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Finaos: Voces de Las Animas es una fusién de raiz canariay electrénica en homenaje a
los Finaos, un viaje musical que honra la memoria colectiva, transformando la tradicién
de este dia tan sefalado en una experiencia contemporanea y emotiva. Con Pedro Ageno,
direccion artistica, cuerdas y voz; Ayla Rodriguez, voz y percusion; y DeReo, atmdsferas
electronicas.

Finaos: Voices of the Souls is a fusion of Canarian roots and electronic music in tribute to
the Finaos tradition. A musical journey that honors collective memory, transforming
heritage into a contemporary and emotional experience. With Pedro Ageno (artistic
direction, strings, and vocals), Ayla Rodriguez (vocals and percussion), and DeReo
(electronic soundscapes).

+ info: @pedroageno
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Fin de la Noche / End of the Evening

Nuestro agradecimiento a nuestro publico y a quienes mas directamente nos han
ayudado a ofrecer esta Noche. Sin su contribucioén, no seria posible.
We extend our heartfelt gratitude to our audience and to all those whose support has
made this Night possible. Their contribution has been essential to bringing it to life.
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